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❶醤油の香りに満ちた工場。天井の古い

梁には蔵付き菌が。

❷熟成したもろ味が濾布に包まれて圧搾

機に重ねられ 、生醤油が流れ出します。

愛おしいくらい美しい光景。

❸丁寧に櫂入れをして発酵を助ける。美

味しさは時間と手間が育てます。

❹醤油をベースにいろいろな商品が。甘

い 【さしみ醤油】は根強い人気。煮魚に

はこれさえあればというタレ【あら煮】。

新鮮な卵にちょっと【卵かけご飯の醤

油】。だしのきいた【白だし】。お味噌も

いろいろです。
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熟成中の木桶醤油

醤油蔵の見学できます !

ご興味のある方は電話にて

お問い合わせください。
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　と呼んで紹介しています。


